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THE AROMATIC INDIAN CUISINE
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¢ BENVENUTI ==

Abbiamo creato un menu unico e all'avanguardia, utilizzando ingredienti puliti serviti
in un formato unico e accessibile che supporta molte diete diverse. Viviamo secondo
il mantra: "Se non miglioriamo ogni giorno, peggioriama”.

Quando varchi le porte dei Tandoori Bites, speriamo che tu abbia l'impressione che
sta vivendo I'lndia al suo meglio. Un sovraccarico sensoriale completo pieno di colori,
sapori, odori e suoni incredibilmente vividi.

% WELCOME <

We have created a unique, avantgarde menu, using clean ingredients served in a
unique and accessible format that supports many different diets. We live according
to the mantra : “If we dont imprave everyday, we get worse.”

When you pass through the doors of the Tandoori Bites, we hope you have the
impression that it is experiencing India at its best. A complete sensory overload full
of colors, flavours, smells and incredibly vivid sounds.
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CHIODI DI : :
GAROFANO : : - V\Y) ()
CLOVES @g ‘ : . STELLATO
- : . : . STARANISE

&
@

Mistura di spezie indiane, tostando, macinando
e miscelando alcune spezie tra qui possiamo
trovare la cannella, i semi di cumino,
coriandolo, cardamomo, garofano, la curcuma,
pepe nero, peperoncino, aglio, polvere di
zenzero, finocchio e tanti altri

A mixture of Indian spices, toasting, grinding and
mixing some spices among which we can find
cinnamon, cumin seeds, coriander, cardamom,
carnation, turmeric, black pepper, chilli, garlic,
ginger powder, fennel and many others

un tipo di pane, cotto
in un forno di argilla. g :
atype of bread, . Forno tradizionale con terracotta :
cooked in a clay oven. : Traditional oven with terracotta
SPICY  VEGAN  FROZEN GLUTTEN

Se hai allergie alimentari o particolari
esigenze dietetiche, ti preghiamo di
informare un membro del team di

accoglienza prima di effettuare l'ordine. .
Dhanyavaad. :

If you have food allergy or a special dietary CANNELLA :.»:'
ZENZERD : requirement please inform a member of the : %, CINNAMON

GINCER ¢ hospitality team before placing your order.

Dhanyavaad.




@Y Papad
cialda croccante a base di fagiolo mungo
e seme di cumino
crunchy waffle made from mung bean
and cumin seed

*
@/ Masala Papad
cialda croccante con sopra la masala
crispy waffle with masala on top

VY Samosa
fagottini di pasta fillo ripieni di verdure
phylle dough rolls stuffed with vegetables

@V Pakova

verdure fritte in pastella di ceci
fried vegetables in chickpea batter

@V Aloo Tikki

crochette di patate speziate
spicy potato croquettes

@ Dahi Vada

crocchette di legumi con yogurt e salse
legume croquettes with yogurt and sauces

* 1

SNACKS

Tpl& ANTIPASTI

1,00

2,50

3,00

3,00

4,00

4,00

Y Mix Plate

samosa, pakora, aloo tikki, ring pakora

TR

gTANDoom BITES SPECIAL }

@ Pani Puri 5,00

palline fritte di farina con una purea di patate speziate,
accompagnate da una acqua a base di menta, spezie e
cumino

fried flour balls with a spiced potato puree, accompanied
from a water based on mint, spices and cumin

500

@ Chicrken Wings 5,00

ali di pollo con salsa speziate
chicken wings with spicy sauce

Chicken Frankie 4,00
piadina con pollo e le spezie
flatbread with chicken and spices

Masala Fries 3,50
patatine fritte con la maggi masala
fries with maggi masala

* Masala - Mistura di spezie indiane, tostando, macinando e miscelando alcune spezie tra qui possiamo trovare la cannella, i semi
di cumino, coriandolo, cardamomo, garofano, la curcuma, pepe nero, peperoncino, aglio, polvere di zenzero, finocchio e tanti altri




SOUPS

WK ZUPPE PR

Daal Soup 3,00 Mushroom Soup 3,00
lenticchie gialle con limone zuppa di fungi
yellow lentils with lemon soup with mushrooms

# Prawn Soup 1,50 Chicken Soup 3,50
zuppa di gamberi zuppa di pollo
soup with prawns soup with chicken
Palak Soup 3,00

zuppa di spinaci
spinach soup




Murg Cheese Tikka

bocconcini di pollo marinato in yogurt
speziato con formaggio sciolto

chicken nuggets marinated in spiced yoghurt
with melted cheese

Chicken Tikka
bocconcini di pollo marinato in yogurt speziato
chicken nuggets marinated in spiced yogurt

Tandoori Chicken
coscia di pollo marinato
marinated chicken leg

Lamb Tikka

bocconcini di agnello marinato
pickled lamb chops

% Fish Tikka

baccala con semi di ajwain
cod with ajwain seeds

Chicken Kebab

pollo tritato e spezie
chopped chicken and spices

* 3

TANDOOR!

384  COTTI NEL FORNO D'ARGILLA <3338

12,00

11,00

10,00

12,00

13,00

10,00

gTANDOORl BITES SPECIAL )jy

}V Kaaju Broccoli 1,00
broccolo con la crema di anacardi
e pepe nero
braccoli with cashew cream
and black pepper

Mix Tandoorit 13,00
assortimento di tandoori
assortment of tandoori

% Prawn Tandooxi 13,00
gamberoni marinati
marinated prawns

Paneer Cheese Tikka 10,00
formaggio paneer ripieno di patate speziate
paneer cheese stuffed with spiced potatoes

Tandoori Gobi

N1 T 9,00
cavolfiori marinati
marinated cauliflower
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Lemon Chicken/Lamb
pollo / agnello in salsa curry al limone
chicken / lamb in a curry lemon sauce

Chicken/Lamb Curry
pollo / agnello in salsa curry
chicken / lamb in curry sauce

Palak Chicken

pollo e spinaci con la masala
chicken and spinach with masala

Chicken Mushroom
pollo in salsa curry con i funghi
chicken in curry sauce with mushrooms

Coconut Chicken
pollo in salsa curry al cocco
chicken in coconut curry sauce

¥ Black Pepper

Chicken/Lamb

NON VEG CURRIES

CURRY DI CARNE E PESCE

10,00

11,00

10,00

10,00

11,00

10,00

pollo / agnello al pepe nero in salsa curry

black pepper chicken / lamb in curry sauce

PRl

»gTANDOORI BITES SPECIAL )}

Chicken Tikka Masala 1200
pollo in salsa speziata di pomodoro e anacardi
chicken in a spicy tomato sauce and cashew sauce

Butter Chicken 1,00
pollo in salsa curry burrosa
chicken in buttery curry sauce

Murg Kerma 12,00
pollo in salsa di yogurt, panna e anacardi
chicken in yogurt, cream and cashew sauce

# Rogan Josh 11,00
agnello in salsa curry densa
lamb in a thick curry sauce




NON VEG CURRIES

“wpl&:  CURRY DI CARNE E PESCE  3333i{

Pudina Chicken 10,00

po!lo in galsq curry alla menta gTANDOORI BITES SPECIAL)}
chicken in mint curry sauce

# Kadhai Chicken 10,00 @ Kadua Prawn 1200
gamberl € peperoni In salsa curry

pollo e peperoni in salsa curry .
prawns and peppers in curry sauce

chicken and peppers in curry sauce

Mango Chicken 9,00 Meat aniaza 1,00
pollo in salsa di mango (per bambini) pollo / maiale / agnello e cipolle piccanti
chicken in mango sauce (for kids) caramellate in salsa curry

spicy caramelized chicken / pork / lamb and
Meat Keema 1.00 onions in curry sauce

Carne tritata (pollo / maiale / agnello)

chopped meat (chicken / pork / lamb) % Prawn Malai -

gamberi in salsa curry cremosa
% Prawn Keema 12,00 shrimp in a creamy curry sauce
gamberi tritati in salsa curry

chopped prawns in curry sauce

Chicken Jalfrezi 1000 snieat Achart 10,00
pollo in salsa al curry e verdure pollo / maiale / agnello in salsa piccante
chicken in curry sauce and vegetables chicken / pork / lamb in spicy sauce

% Fish Curry 13,00 Meat Vindaloo 100

baccala al curry

cod curry pollo / maiale / agnello e patate in salsa curry

chicken / pork / lamb and potatoes in curry sauce

% - 57




VEG CURRIES

& CURRY VEGETARIANI <33l

Veg Korma 8,00 Y, TANDOORIBITES SPECIAL Y
verdure miste in salsa cremosa
al cocco
mixed vegetables in a creamy Daal Bukhara 8.00
coconut sauce lenticchie nere con spezie '
black lentils with spices
YV Veg Curry 7,00
verdure miste al curry .
mixed curry vegetables Mala Kofta 8,00
polpette di verdure con salsa di anacardi
Y Chana Masala 700 vegetable balls with cashew sauce
ceci con spezie
chickpeas with spices v Bhartha 8.00
crema di melanzane cotte al tandoor '
Chana Paneex 8,00

\ =N roasted eggplant mashed and cooked with spices
ceci e formaggio indiano al curry

chickpeas and Indian curry cheese

/ YV Bhindi Masala 8,00
YV Aloo Goln 700 okra con spezie
cavolfiori e patate speziate okra with spices
cauliflower and spicy potatoes
) Paneer Makhni 9,00
v Rajma Y &0 formaggio in salsa di pomodoro e anacardi
fagioli rossi speziati cheese with tomato and cashew sauce
spicy red beans
VY Kheema Gobi 700

cavolfiore tritati con spezie
chopped cauliflower with spices

&




VEG CURRIES

sl CURRY VEGETARIANI =333l

} Daal Tarkha 700 YV Soya Keema 700
lenticchie gialle con spezie soia tritata con spezie
yellow lentils with spices chopped soy with spices

Y Mutter Mushroom 7550 Y Aloo Palak 700
Funghi e piselli in salsa di curry spinaci e patate al curry
Mushroom and peas in curry sauce spinach and potatoes in curry sauce
Mutter Paneev 7,50 YV Jeera Aloo 7,00
formaggio e piselli al curry patate con semi di cumino
cheese and peas in curry sauce potatoes with caraway seeds
Kadhai Paneev 8,00 Y Aloo Curry 6,00
formaggio e peperoni in salsa al curry patate al curry
cheese and peppers in curry sauce potatoes in curry sauce
Palak Paneev 8,00 YV Tori 700
formaggio e spinaci in salsa al curry zucchini speziati
cheese and spinach in curry sauce spicy zucchini
Paneevr Dopiaza 8,00

formaggio in salsa curry con le
cipolle caramellate

cheese in curry sauce with
Caramelized onions

* 7




ROT!

Rl PANE 33k

Naan 2,00 Garlic Naan 3,00
pane cotto in tandoor* pane all'aglio

bread in tandoor garlic bread

Chapati 2,00 Pudina Naan 2,50
pane di farina integrale parecon la menta

whole wheat bread bread with mint

Cheese Naan 3,50 Ajwawn Naan 3,00
pane ripieno di formaggio pane GeR-SeMi ql ajwain

cheese filled bread bread with ajwain seeds

Kulcha 3,00 Cheese Garlic Naan 4,00
pane ripieno di verdure pane con aglio ripieno di formaggio

vegetable stuffed bread bread with garlic stuffed with cheese

Butter Naan 3,00 Bhatuva 3,50
pane con burro pane fritto

bread with butter fried bread

*Tandoor - Forno tradizionale con terracotta




Jeera vice
riso con i semi di cumino
rice with cumin seeds

Pulao
riso con curcuma e spezie
rice with turmeric and spices

White Rice

riso bianco
steamed white rice

CHAWAL

& RISO BASMATI

4,00

4,50

3,50

s

@;TANDoom BITES SPECIAL }

Chicken Biryani 8,00
riso con pollo e spezie
rice with chicken and spices

Lamb Biryani 9,00
riso con agnello e spezie
rice with lamb and spices

% Prawn Biryani 10,00
riso con gamberetti e spezie
rice with shrimp and spices

Vegetarian Biryani 700
riso con verdure e spezie
rice with vegetables and spices




& INOSTR! 2

Menu Vegetariano 2100

Mix starters Pulao
Daal Bukhara Kulcha
Veg Korma Dolce a Scelta

Menu Pesce 25,00
Mix Starters Pulao

Kadhai Prawn Cheese Naan

Fish Curry Dolce a Scelta

Menu Carne 23,00
Mix Starters Pulao

Chicken Tandoori Naan
Chicken Curry Dolce a Scelta

Chef's Non Veg Menu 2700

Mix Starters Pulao
Chicken Tikka Masala Cheese Naan
Tandoori Mix Dolce a Scelta

Chef’s Veg Menu 25,00

Mix Starters Pulao
Tandoori Gobi Cheese Naan
Soya Keema / Malai Kofta Dolce a Scelta




S1DES

Tepel&  CONTORNI PLISSS

Dahi 3,00 Rayta

yogurt bianco yogurt con cetrioli e menta
plain yogurt yogurt with cucumber and mint
Onion Salad 1,50

cipolle crude con salsa piccante (achaar)
raw onions with spicy sauce (achaar)

M}THA}YA

& DOLCIE GELATI 33l

Gulab Jamun 4,00 Mango & Coconut Barfi
palline fritte di latte e farina con torta semifredda con cocco e mango
sciroppo di zucchero a base di latte condensato

fried balls of milk and flour with syrup semifreddo cake with coconut and mango
of sugar powder based on condensed milk

Kheer 4,00 Ice Cream

budino di latte e riso con cardamomo mango, pistacchio
milk pudding and cardamom rice mango, pistachio

4,00

4,00

3,50
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@tandooribitesmilano Tandoori bites

02 8321981 +39 389 1153674

www.tandooribitesmilano.com Via Pavia 10 | Milano, 20136 tandooribitesmilano@gmail.com
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